de alta calidad

para generar negocios

de alta rentabilidad.

Nueces con cdscara DESCRIPCION GENERAL
Variedad: Chandler

Nuez con cdscara producida en Valle de Uco,

ESPECI FICAC I O N ES Mendoza, localizado a una altura de 1.300 m.
TEC N ICAS Este perfecto terroir otorga a la fruta un

sabor distinguido y un claro color.

CATEGORIA DE CALIDAD Tolerancia de defectos
seglin categorias (en porcentaje)
Extra y | DEFECTOS EXTERNOS Cat.Extra  Cat.l
1. Casco abierto 7 10

(Seguin Normas Técnicas de Calidad.

2. Manchas leves 7 9

Chilean Walnut Commission)

3. Cascara imperfecta

4, Nuez trizada

7 8
5.Nuez quebrada
6. Nuez partida
7. Manchas graves 5 7
8. Pelén adherido 3 5
TOTAL DEFECTOS EXTERNOS 10 10
DEFECTOS INTERNOS Cat. Extra Cat.|
1. Reseca leve 10 15
2.Hongo inactivo 6 8
3.Reseca grave

6 8
4.Vana
5. Daflo de insectos 5 5
6. Rancidez 2 2
7.Hongo activo, indicio de pudricién 1 2
TOTAL DEFECTOS INTERNOS 10 15
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TOLERANCIAS
DE COLOR

COLOR Cat. Extra Cat. |

% de color claro y extra claro >50 >30
Segun Normas Técnicas % color amarillo <10 <20
de Calidad. Chilean Walnut
Commission. % color ambar <10 <20

TAMANOS

-32 mm 32-34 mm 34-36 mm +36 mm

ANALISIS MICROBIOLOGICO INFORMACION NUTRICIONAL

Humedad max. 8% Energia 654 Kcal
Aflatoxinas totales max. 4ppb Carbohidratos 13,7 gr
Aflatoxina Bl max. 2 ppb Proteina 15,2 gr
Hongos y levaduras < 10.000 UFC/gr Grasas totales 65,2 gr
E. Coli ausencia en 1 gr Cada 100 gr de muestra

Salmonella ausencia en 25 gr

L)



OPCIONES

DE EMPAQUE
DIMENSIONES
DE LA BOLSA PESO NETO
520 x 700 mm 10 KG

CAPACIDAD DE CARGA

2.000 bolsas cargadas a piso en contenedor Dry HC de 40’

1.900 bolsas paletizadas en contenedor Dry HC de 40’




